
MENÙ

Vincisgrassi al ragù di moscioli e besciamella del marinaio............... Casa Rapisarda
Gnocchi ripieni di gambero rosa con salsa datterino e la sua bisque,
finitura a crudo di gambero rosa e tartufo di stagione ............. Scalo Zero / Tajamare
Tonnarelli alle cozze............................................................................... La Baldigara
Gnocchi con molluschi, crostacei, rana pescatrice e pomodorini freschi ........DaCiccio
Paccheri del Pastificio Agricolo “Mancini” alla carbonara di mare..............Da Carmen
Tagliatelle de “La Pasta all’Uovo Manoni” alla Caligo
con ragù di cozze ...................................................... Il Cappolone / Caligo Guercio

PRIMI*

SECONDI*

CHIEDI IN CASSA IL COUPON BLU - €12

Polpette di gamberi rosa e palamita in umido di granchi e paguri
*CON SCARPETTA ............................................................................. Casa Rapisarda
Padellino Spadì: salsa marinara, stracciatella di bufala, crema di basilico,
spada marinato e sale nero..................................................... Scalo Zero / Tajamare
Stoccafisso di nonna Bruna.................................................................... La Baldigara
Frittura mista di pesce ..................................................................................DaCiccio
Porchetta di tonno alla marchigiana al profumo di rosmarino ....................Da Carmen
Filetto di cefalo lesso con cipolla di Suasa caramellata.. Il Cappolone / Caligo Guercio

DESSERTS*

CHIEDI IN CASSA IL COUPON GIALLO - €6

Zabaglione al vino cotto, gel di caffè-amaretto e sablée al cioccolato... Casa Rapisarda
Babà con crema inglese, panna e salsa ai frutti rossi .............. Scalo Zero / Tajamare
Zuppa inglese / Dolce all'anice .............................................................. La Baldigara
Semifreddo al caramello salato con lamponi e crumble di nocciola ...............DaCiccio
Tiramisù D(a)mare ....................................................................................Da Carmen
Crostate miste (marmellata, nutella e pera)................. Il Cappolone / Caligo Guercio

Si prega di segnalare eventuali allergie o intolleranze al nostro personale prima 
dell'acquisto, consultando l'apposita tabella degli ingredienti disponibile su richiesta.

CHIEDI IN CASSA IL COUPON ROSSO - €10

Arancini al sugo di bombolini in porchetta e pecorino dolce (3pz)...... Casa Rapisarda
Croccante mediterraneo alla catalana e maionese al lime ....... Scalo Zero / Tajamare
Insalata di mare..................................................................................... La Baldigara
Cozze e canestrelli gratinati ..........................................................................DaCiccio
Seppia in insalata con schiacciatina di patata all’olio evo frantoio “Lugliaroli”
e salsa al prezzemolo ...............................................................................Da Carmen
Impepata di cozze....................................................... Il Cappolone / Caligo Guercio

ANTIPASTI*

*



SPUMANTI
Mai Sentito! 5 € 25 €
La Staffa
Aurora Rosè  5 € 25 €
Mezzanotte
Maltempo  5 € 25 €
Tenuta dell’Ugolino
Luigi Ghislieri 5 €  25 €
Colonnara
Perlugo 5 € 25 €
Pievalta
Marta Brut  5 € 25 €
San Giovanni
Sfumature Rosè 5 € 25 €
Vicari

VERDICCHIO 
DEI CASTELLI 
DI JESI
Di Gino 5 € 25 €
Fattoria San Lorenzo
Colle Bianco  5 € 25 €
Edoardo Dottori
Il Bacco  5 € 25 €
Fattoria Coroncino
Terralibera  5 € 25 €
Gian Mario Bongini
Oltrevento  5 € 25 €
Alfieri Pandolfi
Versiano  5 € 25 €
Vignamato

VERDICCHIO 
DI MATELICA
Verdicchio di Matelica  5 € 25 €
Cavalieri
Verdicchio di Matelica “M”  5 € 25 €
Gàjole - Nicolo Zagaglia
Terravignata  5 € 25 €
Borgo Paglianetto

VINI BIANCHI 
DELL’ADRIATICO
Traminac  5 € 25 €
Iločki Podrumi
Vitovska  5 € 25 €
Lupinc
Malvasia  5 € 25 €
Lupinc
Cococciola  5 € 25 €
Ciavolich
Chicca  5 € 25 €
Pantaleone
Falerio 5 € 25 €
Aurora 
L.Èva 5 € 25 €
Colle Florido
  

VINI ROSATI
Sensuade  5 € 25 €
Santa Barbara
Mun  5 € 25 €
La Calcinara

VINI ROSSI
La Ripe 5 € 25 €
Roberto Lucarelli
Pescatore  5 € 25 €
Tomassetti
Dasempre  5 € 25 €
Vicari
Gelsomoro  5 € 25 €
Il Gelso Moro

BIRRA MUKKELLER
DESSERT
Vino Di Visciole  5 € 25 €
Il Cardinale
Amaro Gallo 5 € 25 €

VINO



3 GIORNI DA 
ASSAGGIARE.
AL PORTO.

SETTEMBRE
11.12.13
SENIGALLIA

FISHMARCHE(T)

CIBO SHOW
DEGUSTAZIONE
TERRITORIO

LABORATORI
LIVE MUSIC

SOSTENIBILITÀ

Evento finanziato con i fondi PN FEAMPA 2021/2027

FISHMARCHET.ITSKILLSTUDIO.IT


