


VENERDÌ 11 SET.

19:00 Apertura Street Food

18:30-20:00 Show Cooking
Chef Pietro Palmisio
Ass. Cuochi Fermani
Chef Daniele Tantucci
Pres. Ass. Provinciale Cuochi Ancona

“Seppie con i piselli”

Ostriche e calice serviti dalla barca

18:30-20:30

Casa da Mare

Caligo Guercio
Intrattenimento musicale Andrea Giuliani

20:30 Concerto Live
La Mala Maionchi

17:30-18:30 Apertura Ufficiale Villaggio
Saluti Istituzionali con il Sindaco



SABATO 12 SET.

19:00 Apertura Street Food

18:00-18:30 Show Cooking “L’Adriatico in Fermento.
Seppia, sale e garum.”
con Chef Alessandro Nulvetti (Noren)

17:00-18:30 Talk AMI (Ambiente Mare Italia)
Agenda degli interventi in fondo al programma

Casa da Mare

“Sardoncini scottadito e bruschetta”

Ostriche e calice serviti dalla barca

18:30-20:30

Casa da Mare

Caligo Guercio

20:30 Concerto Live
Vez (Indie Vibes)

17:30 Apertura Villaggio

19:15 Presentazione dei piatti del Festival

Apertura Street Food - Pranzo12:00

11:30-13:30 Show Cooking
con Vittorio Serritelli & Massimo Bomprezzi

Apertura Enoteca Galli
Aperitivo

11:00-13:00

10:00-13:00Laboratori per bambini “Mare, mani e meraviglie”
Scuola Montessori Scapezzano

Intrattenimento musicale Batido Collective



DOMENICA 13 SET.

17:00-18:30 Talk AMI (Ambiente Mare Italia)
Agenda degli interventi in fondo al programma

Casa da Mare

10:30 Talk “Coltivare il mare”
L’Orto Marino e il Vivaio di Cozze di Senigallia

19:00 Apertura Street Food

11:30 Talk “Un mare da scoprire, non solo da mangiare.
Curiosità e strane creature del Mar Adriatico.”
con Arianna Mancuso @greenaringa

17:30 Apertura Villaggio

“Spiedini di calamari e carciofo fritto”

Ostriche e calice serviti dalla barca

18:30-20:30

Casa da Mare

Caligo Guercio
Intrattenimento musicale Verdo

Apertura Street Food - Pranzo12:00

17:30-19:30 Show Cooking
con Niko Pizzimenti (Sepia)
Vittorio Serritelli & Massimo Bomprezzi

Apertura Enoteca Galli
Aperitivo

11:00-13:00

9:30-11:00 Laboratori per bambini “Mare, mani e meraviglie”
Scuola Montessori Scapezzano

11:30-13:30 Laboratori per bambini “Mare e riciclo”
Amici del Molo



In occasione di Fishmarche(t), le frazioni di Ciarnin, 
Gabriella, Vallone, Sant’Angelo, Cesano, 
Scapezzano, Roncitelli, Filetto, Montignano offrono 
un aperitivo con specialità stagionali di pesce.

Un’opportunità per degustare piatti preparati con 
ingredienti freschi e locali, secondo la tradizione 
del territorio. Partecipate per scoprire i sapori autentici
della nostra costa e vivere un momento conviviale 
dedicato alla cultura gastronomica regionale.

11 SETTEMBRE
Seppie con i piselli
a cura di: Amici del Ciarnin e Gabriella, ARCI Vallone 
APS e Pro Loco Sant’Angelo

12 SETTEMBRE
Sardoncini scottadito e bruschetta all’olio
a cura di: ARCI Pro Scapezzano, La Marina Pro Cesano 
APS, Associazione Culturale “La Chiave di Cichino” APS 
Roncitelli, ACLI Belvedere Scapezzano e Ass. “La 
Castellana” di Scapezzano

13 SETTEMBRE
Spiedini di calamari e carciofo fritto
a cura di: Sagra del Carciofo Nostrano Filetto,
ASD Noi della Battana Cesano e Associazione 
Promotrice Montignanese “Festa del Cuntadin”

Casa da Mare

APERITIVO CON
LE F             RAZIONI



AMI-AMBIENTE MARE ITALIA
   “Se lo conosci lo AMI. Se lo AMI lo proteggi.”

Questo è il principio che ispira ogni azione dell’associazione 
AMI, fondata e sostenuta da cittadini impegnati in 
concreti progetti di sensibilizzazione e intervento 
ambientale, tutela della biodiversità ed ecologia attiva, 
cultura e valorizzazione del territorio.

12 SETTEMBRE | 17:00 - 18:30
Saluti delegata AMI - Dott.ssa Giuliana Solfanelli
Saluti Assessore Porto - Alan Canestrari 

Dott.ssa Martina Scanu
Ricercatrice CNR, IRBIM - AN
   “L’Adriatico e le sue risorse: come stanno
    i pesci oggi”

Dott. Marco Basili
Ricercatore CNR, IRBIM - AN
   “Pesci e comunità microbica: un mondo invisibile
    tra uomo, ambiente e salute”

13 SETTEMBRE | 17:00 - 18:30
Prof. Fausto Marincioni
Ordinario di Geografia Ambientale DISVA – UNIVPM
   “Cambiamenti climatici e rischi climatici”

Dott.ssa Angelica Palumbo
Consulente Pesca Porto di Ancona
Prof. Carlo Cerrano
Ordinario di Zoologia marina  DISVA, UNIVPM
   “Chi porterà i lavori del mare nel futuro? Il ricambio
    generazionale nella filiera ittica”



Piazzale Mario Fernando Rosi
Senigallia

Porto di Senigallia
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MERCATO DEL PESCE



Buste, Packaging, Stampa Digitale


